Vorspeisen

Gebratene Scampis in Knoblauchol auf Blattsalat

mit Rote-Bete-Vinaigrette und Toastbrot 14,50 €
Rauchlachsrosen an Honig-Dill-Senf-Sol3e

mit Rdstinchen und Salatbouquet 9,00 €
Ziegenkase auf Kartoffelpuffer mit Zwiebelringen

an Honig-Orangen-Solie 8,50 €
Suppen

Krebssuppe mit Krebsfleisch und Sahnehaube 550 €
Wildkraftbriihe mit Gemusestreifen und Eierstich 5,00 €
Pfifferlingscreme mit Sahnehaube 5,00 €
Klare Fischsuppe nach ,Art des Hauses" 6,50 €

Aus der Kalten Ruche

,Norddeicher Kraftbrot"
Katenrauchschinken auf hausgemachtem Kornbrot
mit Spiegelei und Gewirzgurke 12,50 €

Zwei Matjesfilet ,Hausfrauen Art*
mit Gurken — Apfeln — Zwiebeln in einer Mayonnaisesol3e
dazu Rostkartoffeln 8,50 €

Zwei Rotweinmatjesfilet
mit einer Folienkartoffel an Krautercreme
und einem gemischten Salat 13,50 €

Schwarzbrot mit Nordseekrabben
und zwei Spiegeleiern 16,50 €




Fisch, gedunstet

Schellfischfilet an Dijonsenfsol3e
mit Salzkartoffeln und einem gemischten Salat 15,00 €

Lachsfilet auf Bandnudeln
an Krautersof3e und gemischtem Salat 15,50 €

Fisch, gcbraten

Scholle mit Eismeershrimps, Gemiisestreifen,
Champignons, Bratkartoffeln und einem gemischten Salat 15,00 €

Zanderfilet auf Wirsinggemdise in Rahm
mit Knusperrdstinchen 15,50 €

Rotbarschfilet mit Sauce Hollandaise tiberbacken
auf Buttergemiise dazu Herzoginkartoffeln 14,50 €

Heilbuttfilet mit Steinpilzen in Rahm
dazu Brokkoligemuse und tournierte Kartoffeln 15,00 €

SteinbeilRerfilet an Weil3weinsauce
mit Zucchinigemuse und Reis 15,50 €

Gerichte vom Schwein

Schweinemedaillons gebraten
auf Rostitaler, Champignons in Rahm
und M6hrengemiise 15,50 €

Schweinefiletgeschnetzeltes in Curry-Frucht-Sauce
mit Wildreis und einem gemischten Salat 15,00 €

Gerichte von Rind & Kalb

Rumpsteak mit Champignons, Krauterbutter
Kartoffelstabchen und einem gemischten Salat 20,50 €

Gebratenes Pfeffersteak mit griiner Pfeffersole,
Kartoffelkroketten und einem gemischten Salat 25,50 €

2 kleine Kalbsschnitzel mit Zitronenscheibe
Brokkoligemiise und Kartoffelstdbchen 15,50 €




Feines vom Lamm

Lammruckenfilet gebraten,
unter der Krauterkruste an Thymiansol3e
mit einem Gemusepfannchen und Maccairekartoffeln 17,50 €

Wildgerichte

Wildschweinmedaillons auf Wirsinggemtise
an einer mit Preiselbeergelee geflllten Birne
dazu Kartoffelkl63e 18,50 €

Rehmedaillons an Pfifferlingrahmsol3e
dazu eine mit Preiselbeergelee gefillte Birne
mit Speckrosenkohl und Eierspatzle 25,50 €

Gerichte vom Geflugel

Halbe Ente an Waldfruchtsol3e

mit Rotkohl und Mandelballchen 16,50 €
Hahnchenbrust, gebraten auf Zuckerschoten
mit Currysol3e und Herzoginkartoffeln 14,50 €

Uegetarische Ruche

Crepes gefillt mit Spinatnudeln 8,50 €
Grol3er Rostitaler

mit angeschwenkten Champignons und Kréauterschmand 9,50 €
Desserts

Bratapfel mit Marzipanfillung

auf warmem Zimt-Vanille-Rahm 550 €
Rote Griitze mit Vanilleeis 550 €
Ostfriesischer Klitje an warmer Birnen-Vanille-Sol3e 5,00 €

Apfelbeignets mit Zimt und Zucker,
Vanilleeis und Sahnehaube 5,50 €

Zimtparfait mit Pflaumen in Rahm 6,00 €




